4-gangen €59,50 per persoon (u kiest een voor-, tussen- en hoofdgerecht) -
5-gangen €69,50 per persoon (u kiest een extra voor- of tussengerecht)

Chicken Yakitori

Malse kipspiesjes met
Japanse yakitori glaze

Tempura Gamba’s
Krokante garnalen
met zoet-pittige chili dip
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Coquilles Gratin
Gegratineerde coquilles - romig
& licht pittig - Parmezaan

Peking Duck Gyoza’s
Gegrilde eend dumplings
met huisgemaakte Hoisin dip
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Oyster Garlic Prawns
Grote garnalen met
licht zoete oestersaus

Beef Teriyaki
Ossenhaas blokjes met spicy
bulgogi - Teriyaki saus

Optioneel vegetarisch

VOORGERECHTEN

Sweet Corn Soup
Zachte maiscrémesoep
met kip

Signature Oesters
Zeeuwse Krijn oesters met
Japanse sesam - passievrucht

TUSSENGERECHTEN
Dynamite Rock Shrimps

Licht gepaneerde gamba’s
met chili garlic mayo

Spiced Lamb Chops

Gegrilde lamskoteletten met
spicy bulgogi - Teriyaki saus

HOOFDGERECHTEN

Miso Salmon
Gegrilde Noorse zalm -
miso gemarineerd

Sesame Glazed Chicken

Gebakken kippendij met
lichtzoete Japanse sesamsaus

CHRISTMAS DELIGHT

Een zoete en verfijnde afsluiting van uw kerstdiner

KO SING

ASIAN CUISINE
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Beef Tataki

Licht geschroeide beef
ponzu - sesamsaus

Sashimi New Style
Licht geflambeerde Noorse zalm
met wasabi & yuzu dressing

Chicken Lollipop
Krokante kip in lollipop-stijl
met spicy mayo dip

Fried Frog Legs
Gebakken kikkerbillen
met zoetzure saus

Gon Bao Peking Duck

Krokant geroosterd met
lichtpittige Gon Bao saus

Sizzling Tofu & Eggplant 7
Traditioneel Chinees
stoofgerecht- zwartebonensaus

@ vegetarisch
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