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MIX & MATCH

I-PERSOONS MENU
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STEL JE EIGEN MAALTIJD SAMEN!
Kil ELS 92 GAEIRJIE' GAHNTAE N, UWNTESOMISZER'S E 1 B CUTIILE

Babi Pangang

MAGER VLEES

Babi Ketjap

VARKENSVLEES MET ZOET KETJAPSAUS

Koe Loe Yoek

KROKANTE VARKENSBALLETJES

Foe Yong Hai

CHINESE OMELET IN TOMATENSAUS

Tjap Tjoy Kip

ROERGEBAKKEN GROENTEN

Gado Gado

GESTOOMDE GROENTEN MET PINDASAUS
& VERKRUIMELDE KROEPOEK

Daging Smoor

GESTOOFD RUNDVLEES

MET NASI,

€15,50

DIT MENU IS NIET BESCHIKBAAR OP ZONDAG EN FEESTDAGEN '
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BIAM T Ol WHNLTIES R IMES )

Kip Broccoli
Thaise Kip

KROKANTE KIP MET EEN PITTIGE
THAISE KRUIDENMARINADE

L J i a
Tjiew Yim Kai
KROKANT GEBAKKEN KIP MET
KNOFLOOK, PEPER EN ZOUT

Mini Loempia’s

VEGETARISCH

Pisang Goreng

GEBAKKEN BANANEN

Kip Kerrie

MILD, PITTIG, ROMIGE KERRIESAUS

Sate Ajam (2)

KIPPENVLEES
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